RUALIVIDROS

O Acidimetro Dornic é um aparelho de medic&o utilizado para determinar o teor de acidez em solucdes aquosas. E amplamente
utilizado em laboratérios quimicos, industrias de alimentos e de bebidas, e em outras industrias que dependem de preciséo na medigao
de pH. O Acidimetro Dornic possui uma precisdo elevada e é facil de usar, tornando-o um instrumento valioso para garantir a qualidade
e a consisténcia dos produtos. Além disso, é resistente e duravel, proporcionando um excelente custo-beneficio ao longo do tempo.
Caracteristicas do Acidimetro de Dornic

* Deteccéo Precisa da Acidez: Utilizado para determinar o grau de acidez do leite, indicando a presenca de acido lactico.

* Reacdes Quimicas: A dosagem é feita em graus Dornic a partir de reagdes quimicas precisas.

» Parametros de Medig&o: Permite determinar os seguintes parametros:

Leite normal: 15 a 18°D / Leite acido: acima de 18°D / Soro apds o corte: 11 a 13°D / D Agua: acidez ausente

Especificacdes Técnicas

* Frasco de 100ml

* Tipo de Medig&o: Grau Dornic (°D)

* Aplicagéo: Determinacao da acidez do leite

» Parametros Medidos: Leite normal, leite acido, soro apds o corte, agua

Design Funcional e Pratico

» O design do Acidimetro de Dornic permite uma utilizacao facil e eficiente, garantindo resultados precisos em pouco tempo.

* Precisdo: As reagdes quimicas realizadas pelo acidimetro garantem a precisdo necessaria para a analise da acidez do leite.

» Seguranga: Essencial para assegurar a qualidade do leite, identificando rapidamente niveis de acidez anormais que podem indicar
contaminagéo ou deterioragéo.

Obs: Adicionamos outras pecas ao conjunto, solicite (pinga de morh, suportes, vidraria &mbar outras capacidades e outros acessorios).
Monte seu laboratério como precisar!
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